Edesburgonya pogacsa
Hozzavalok:

e 400g hamozott, felkockazott édesburgonya
e 400g Mester Kkelt tészta liszt

e 150g margarin

e 1 pupos teaskanal s6

Tetejére:

e 1dbtojas
e novényi sajt

Elkészités:

Az édesburgonyat puhara f6zziik enyhén sos vizben, leszirjiik, majd
villaval 6sszetorjiik. A margarint megolvasztjuk. Amikor az édesburgonya
¢s a vaj 1s kicsit lehiilt, 6sszekeverjiik 6ket €s hozzaadjuk a sét €s a Mester
kelt tészta lisztet. Alaposan 0sszegyurjuk, lisztezett deszkan kinyjtjuk,
kétszer félbehajtjuk, majd gjra kinyujtjuk, megint hajtogatjuk, megint
kinyajtjuk. Késsel kereszt iranyba bevagdossuk, kicsi pogéacsa szaggatdval
kiszaggatjuk, és nagyobb méretii tepsire tessziik 6ket ugy, hogy ne érjenek
Ossze. Tetejiiket megkenjlik felvert tojassal €s megszorjuk ndvényi sajttal.
(izlés szerint lehet szezdmmaggal is) 180 fokra eldmelegitett siitdben kb.
20 perc alatt megsiitjiik, ha aranybarna az alja, akkor kész pogacsa.



